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Bis auf eine neue Theke haben Agnes und Willi Kiipper die “Hubertus-Klause” so erhalten, wie sie war.
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Gastronomen kommen und
gehen - aber Willi bleibt

Sieistgelernte Schneiderin. Er
istgelemnter Bickerund Kondi-
tor und arbeitete zudem 23 Jah-
re lang fiir diverse Firmen im
Aufiendienst. Mit Gastronomie
hat das wenig zu tun. Dennoch
machte dieses Metier Agnes
und Willi Kiipper zu Bonner
Berithmtheiten: Seit 22 Jahren

betreiben die Eheleute die ,,Hu-

bertus-Klause” in Geislar.

Als gelernte Biicker und Kondi-
tor, liisst Willi Kii pper es sich
nicht nehmen, auch selbst in
seiner Kiiche zu kochen.

»+Wenn Sie in Bonn in ein Taxi
steigen, sagen Sie einfach, Sie
wollen zum Willi = dann wissen
die Fahrer schon, wer gemeint
ist” — Willi Kiipper ist sici seines
Bekanntheitsgrades durchaus be-
wusst. Tagtéiéiich steht er mit sei-
ner Frau in der ,Hubertus-Klau-
se” —erimmer ab 16 Uhr, sie ab 19
Uhr. Das schlaucht. Aber das, so
versicherter, ist gleichzeitig auch
das Geheimnis seines Erfolgs:
Wer in der Gastronomie etwas
erreichen will, muss fleiffig sein”,
betont der Bonner, der kiirzlich -
ebenso wie seine Frau — 65 Jahre
alt wurde.

Er habe schon viele Gastrono-
men in Bonn kommen und gehen
sehen. Und gerade die jiingeren
machten den Fehler zu glauben,
seinbisschen Bier-Zapfen bringt
den Geldsegen”. Nein, sagt Willi
Kiipper, das reiche nicht. Neben
Fleiff gehore der Umgang mit
Menschen und Humor zu Tugen-
deneines Wirtes.

Undvonallem hatder 65-Jahri-
ge eine Menge. Den Umgang mit
Menschen lernte erin seiner Zeit
als AuBendienst-Mitarbeiter — zu-
letzt fiir eine Versicherung. Da-

mals war er Stammgast in der
+Hubertus-Klause”, der Wirt
tiber ihn versichert. So erfuhr der
Bonner auch als einer der ersten,
dass sein Vorgénger das Lokal
verkaufen wolle. Kiipper griff zu,
und seine Freunde sagten thm, er
sei verriickt. , Du hast doch einen
guten Job bei der Versicherung,
wie kannst Du da in die Gastro-
nomie gehen”, unkten sie. Doch
Willi Kiipper lief8 sich nicht beir-
ren. Instinktiv wusste er, dass er
Gastronom mit Leib und Seele”
ist. Seine Freunde geben thmheu-
te Recht.

160 Pliitze hat die , Hubertus-
Klause”, die heute eigentlich
noch genau so aussieht, wie da-
mals. Lediglich vor neun Jahren
rissen sie die alte Theke heraus
und bauten eine neue, grofere
ein. Die alte ist bis heute im Hof
der Gaststétte zu ,bewundern”.

An Aufhéren denkt das Ga-
stronomenpaarnoch lange nicht.
Kiipper: ,Ich kénnte noch 100
Jahre so weiter machen.” Aber
das wiire wohl ein bisschen viel.
Deshalb streben die Eheleute erst
einmal ihr 254ahriges Jubildum
an. , Danach sehen wir weiter.”
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Biertreber: Gesund fiir Kiihe

Inder hektischen Diskussion
um BSE und die Sicherheit von
Futtermitteln weist der Deut-
sche Brauer-Bund daraufhin,
dass Biertreber als absolut si-
cheres Futtermittel gelten. Die
fiir die Malzherstellung not-
wendigen Rohstoffe Braugerste
und Brauweizen gelangen ohne
Umwege und Kontakte mit tie-
rischen Futtermittelnin die
Milzerei und anschliefiend als
Malz in die Brauerei. Biertreber
haben viel und wertvolles Ei-
weil3, sind energiereich mitho-
hen Gehalten an natiirlichen
Wirkstoffen

Glithbier statt Glithwein

Aufdem Miinchner Christ-
kindlmarkthatte der traditionel-
le Glithwein in diesem Jahr ei-
nen schweren Stand. Viele Besu-
cher probierten ein Konkurrenz-
produkt: Glithbier, ein heifs
gemachtes dunkles Faflbier, mit
Zimtund Nelken gewtirzt, be-
geisterte die Gaste. Das neue Ge-
trink ist nichtso st wie
Glithwein und sorgt an kalten
Tagen ebenfalls fiir wohlige in-

nere Warme.

Umsatzriickgang in
NRW-Betrieben

Hin- und Hergerissen
zeigt sich die konjunkturel-
le Entwicklung der gastge-
werblichen Branche in
Nordrhein-Westfalen in der
jingsten Konjunkturumfra-
ge des Hotel- und Gaststat-
tenverbandes NRW.

Laut Hauptgeschiftsfiih-
rer Klaus Hiibenthal wuchs
in den letzten sechs Mona-
ten der Zufriedenheitsgrad
in der Hotellerie hingegen
die Gastronomie in einigen
Segmenten von derben Ein-
briichen gekennzeichnetist.

Dem leichten Optimis-
mus der Gastronomie in der
letzten ~Winterbefragung
folgt ein Paukenschlag; 52,1
Prozent der Betriebe melde-
ten geringere Umsitze als
zur Vergleichsperiode.
Rund 55 Prozent haben Er-
tragsverluste. Lediglich 22
Prozent der Betriebe ver-
zeichneten ein Umsatz- und
rund 15 Prozent ein Er-
tragsplus.




